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HAMSI BUGULAMASI

1 kilo hamsi balig

1/2 bardak sirke

2 corba kagiJi tuz

1 limon

1 bas sogan

1/2 ¢ay barda@i zeytinyag!
1/2 defne yaprag!
Karabiber

Baliklari temizledikten sonra su ile isittiqiniz sirkeyi baliklarin Gstine dékin ve soduk bir yerde birkac¢ dakika
bekletin. Diger taraftan blylUkge bir tencereye zeyinyagini, limon suyunu, kiydiginiz sogani, karabiberi, defne
yapragim koyup, biraz su ilave ederek pisirin. Sonra sirkeli sudan baliklan ¢ikarin, hazirladiginiz sosun
bulundugu tencereye dizip, Ustlerine limon dilimlerini yerlestirin, 15-20 dakika kadar pisirin, sogutup servis

yapin.
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