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HAMSI BOREGI (HAZIR YUFKADAN)

6 kisilik

250 gram hamsi

1 cay kasigi margarin
1 cay kasigi kekik

1 demet taze sogan

1 corba kasigi nane
Yarim demet maydanoz
2 adet yufka

Tuz, karabiber
Kizartmak igin:
Siviyad

Hamsilerin kilgiklarini ayiklayip, bol su ile yikayin ve suyunu slzin. Margarini tavada eritip, hamsileri ekleyerek
soteleyin ve sogumasi igin bekletin. Igine ince kiyilmig taze sogani, 1 ¢cay kasig kekigi, tuz, karabiber, nane ve
ince kiyilmis maydanozu ekleyip, harmanlayin. Yufkalari 4 parmak genigliginde seritler halinde kesin. Ucuna 1
kasik hazirlanan icten koyup, muska seklinde sarin. Kizgin yagda arkali 6nld kizartin. Roka ile birlikte servis

yapin.
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