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HALLEY'Lİ ÇİLEKLİ CHEESECAKE

4 adet Ülker Halley
100 ml. süzme yoğurt
100 gr. krem peynir
2 adet yumurta
1/2 paket çilekli jöle
1 paket krem şanti
16 adet çilek
Vanilya

Ülker Halley�leri porsiyonluk kalıpların dibine yerleştirin. Yumurtaların sarısı ile beyazını ayırın. Mutfak robotuna
2 adet yumurta sarısı, krem peynir, vanilya ve süzme yoğurtu koyup karıştırın.
Krem şantiyi pakette önerilen tarife göre hazırlayıp azar azar robottaki malzemelere ilave edin. Yumurta
beyazlarını kar haline gelene kadar mikser ile çırpın. Kaşık yardımıyla peynirli karışıma ekleyip yedirin.
Karışımı Ülker Halley�lerin üstüne paylaştırın. Buzdolabında 6-8 saat donmaya bırakın. Çilekli jöleyi 50 ml.
sıcak suda eritin. Cheesecake�in üstüne kaşıkla jöleyi dökün. Çilekleri uzunlamasına ikiye kesin ve jölenin
üstüne yerle?tirin. Buzdolabında donmaya bırakın.
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