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HALKA TATLI (ADANA)

https://www.kulturportali.gov.ir

4 cay bardagi irmik

2 ¢ay bardagi un

2 adet yumurta

1 cay bardagi sit

1 cay bardagi yogurt

1 cay bardagi sivi yag
1 paket kabartma tozu
Yarim limonun suyu
Bir tutam tuz
Kizartmak igin:
Siviyag

Serbeti igin:

2 su bardagi seker

2 su bardagi su
Birkag damla limon suyu

Serbet kaynatilir ve sogumasi igin bekletilir. irmik, un, yumurta, siit, yogurt, sivi yag, kabartma tozu ve bir tutam
tuz mikserle kanigtirilir. bu karsim sikma torbasina konur ve tirtikli bir ucla tavada kizmig olan yagdin igine halka
sekli verilerek sikilir. Kizaran halkalar soguk serbete atilir. Birkag dakika serbette bekletilen halkalar servis
tabagina alinir.
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