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HAITI USULU PILAV

Kullanilacak Malzemeler

3 su bardagi et suyu

2 su bardagi piring

150 gr mantar

3 ¢corba kagsiJi tereyadi (margarin)
2-3 dis sarimsak

2 orta boy sogan

100 gr pastirma

Tuz, karabiber

Hazirlanma Sekli

Pastirmalar ufak ufak dograyin. Mantarlar yikayin. Bir cm kaliniginda dograyin. Soganlari rendeleyin. Bir kagik
tereyaginda soganlar kavurun. Sarimsaklari batlin atin. Pastirmalari ve mantarlari ekleyin. Mantar suyunu
¢cekene kadar kaynatin. Suyunu ¢ekince bir gay bardagdi su koyun. 5 dakika daha kaynatin. (Sarimsaklari pisince
cikarin.) )

Piringleri yikayin. On dakika kaynar suda birakin. Tereyaginda 5-7 dakika kavurun. Ug bardak et suyunu
ekleyin. Pilav suyunu ¢ekene kadar pisirin. Servis tabagina pilavi tizerine de karigimi koyun.
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