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HAFIF FENUAZ KEK (FRANSA)

4 yumurta

50 gr. nisasta

2 yumurta sarisi

75 gr. tereyadi

125 gr. seker

Limon kabugu rendesi
75gr.un

Yarim paket vanilya

Arzu edilirse meyva esansi

Bir kase icine yumurtalar kiriniz. Seker ilave ediniz. Kaseyi benmari Gzerinde yumurta teli ile yumurta ye sekeri
garpiniz.

Koyu boza kivamina gelince atesten bir kenara ¢ekiniz.

Soguyuncaya kadar karistirmaya devam ediniz.

Un, nisasta ve una karistirlmig vanilya yumusatilmis tereyagi ilave ediniz.

Un hamura kariginca teli ¢gekiniz. Meyve esansi arzu ediliyorsa katiniz.

Ucu diiz olan tahta kagik ile (spatl) ile yaglanmig, unlanmis veya igine k&git yayilmig diiz kek kalibina bogaltiniz.
Onceden isitilmis sicak firina koyunuz. Orta i1sI derecesinde 30-40 dakika pisiriniz.
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