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HAFIF BROWNIE

https://yemek.name

2 yumurta (Oda sicakliginda)

180gr Bitter Kuvertlr Gikolata (Ufak dogranmis sekilde)
1/3 su bardagi margarin

25gr Splenda (Toz tatlandirici, 1 grf?lik posetlerde)

% su bardagi Un

2 yemek kagigi Su

1 ¢imdik Vanilya Oz

1 cay kasigi ucu ile Tuz

Finin fanli olarak 6n i1sitmall 160 derecede isitilir.

Ocak Uzerinde kisik ateste, bir kabin icine margarine, ¢ikolata, su ve Splenda konulur. Gikolata tam eriyinceye
kadar karistirilarak akici bir kivama getirilir.

Hazirlanan bu kivam, ocak Gzerinden alinir ve daha biyUk bir karigtirma kabina aktarilir. Iikhdini korurken, icine
yumurtalar tek tek kirilir. EI mikseri ile her yumurtanin bu karisima iyice kaynastigindan emin olduktan sonra
diger yumurta kirilir ve karigitirilir.

Son asamada un, tuz ve vanilya 6z(i ilave edildikten sonra, 20 cm[7lik, yagli kagit ile kaplanmig kare kaliba
hazirlanan hamur aktarilir ve firnda 30 dakika boyunca pigirilir. Sre sonunda yaptiginiz kiirdan testi temiz
¢ikiyorsa pismis demektir. E§er hala pismediyse 5-10 dakika daha firinda bekletebilirsiniz.

Pisen Brownie, tel 1zgara Gzerinde sogumaya alinir. Soguduktan sonra dilimlenerek servise alinir.

Not: Hazirlanan Brownie goérunis olarak kuru gelebilir ama i¢ kisimda yumusakhgini ve yedidinizde sakizimsi
dokumasini korumaktadir.
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