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HACAPURI (GURCISTAN)

https://www.chveneburi.net

1 Kilogram un

1 Klg¢Uk paket yas maya

Yarim tath kagigi karbonat

2 Yumurta

1/4 Paket tereyagi

Su

I¢ malzemesi:

Az tuzlu, erimeyen yumusak kdy peyniri
Dig kismina strmek igin:

Tereyagdi

Havuz seklinde agilan unun ortasina maya, yumurta, karbonat, tereyadi ve su koyup, kulak memesi
yumusakligindan daha yumusak bir hamur elde edilir. Yarim saat dinlendirilerek hamurun mayalanmasi
saglanmalidir. Kabaran hamurdan bolca unlanmig bir zemine yumruk buydkliginde alinan pargalar kalinca
acilir ve ortasina, ¢atalla ezip elimizle yogurdugumuz peynir koyulur. Sonra hamur elimizle inceltilir. Peynirin
hamurun her tarafina yayiimasina dikkat edilir. Artik hazir olan hamurumuz énceden isitiimis sivi yagl teflon
tavada (veya varsa demir sac da) alth GstlU pisirilir. Pigirilen hacapurilerin Gzerindeki unlar fircayla
temizlendikten sonra, her iki tarafina bolca tereyadi surdlir ve servis yapllir. Tereyag hem daha lezzetli, hem de
daha yumusak olmasini saglar.
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