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GUVECTE TAVUKLU KURU FASULYE

2 adet tavuk Gogsu eti
2 su bardagi kuru fasulye
2 adet kuru sogan

2 yemek kasigi tereyagi
3 adet domates

2 adet yesil biber

1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi karabiber
1 tath kasigi kimyon

1 yemek kasigi salca

1 litre sicak su

Bir gece dnceden fasulyeleri yikayip, Uzerine 3 parmak gecinceye kadar su koyarak islatin. Ertesi glin suyu
slizUp, tekrar su koyun ve 20 dakika haglayarak, sizin. Bir tencerede margarini eritin, kiip kip dogradiginiz
soganlari ve domatesleri katin. Kugbagsi dogradiginiz tavuk etlerini de ekleyerek salga ile soteleyin. Stizdigiiniz
fasulyeleri ekleyerek birbirleri bltlin olarak karistirin. Uzerlerini kapatacak kadar sicak su koyun. 15 dakika
kaynatip, glivece alin. Tuzunu ve karabiberini ve kimyonu ekleyin. 200 derece isittiginiz firnda 50 dakika pisirin.
Sicak sicak servis yapin.
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