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GUVECTE TAVSAN

1 adet orta boy tavsan

2 yemek kagsigl margarin

1 yemek kasigi toz kirmizi biber
2 adet domates

4 adet orta boy patates

3 adet orta boy havuc

3 dig sarimsak

2 adet defne yapragi

2 adet orta boy sogan

1 yemek kasigi domates salgasi
1 cay bardagi sirke

1 cay bardagi su

2 gay kasigi tuz

1 cay kasigi karabiber

Tavsani 2 veya 4’e bélun.Yikayip kuruladiktan sonra karabiber tuz ve kirmizi biberle ovun. 1 yemek kasigi
margarin ile kizartip gtivege yerlestirin Gzerine dogranmig patates, havug, sogan, domates ve yikanmig
temizlenmis bltlin bir kag tane sarimsak koyun. 1 Gay bardagdi sirke, 1 Cay barda@i suda ezilmis domates
salgasl, 1 yemek kasigi margarin, karabiber, tuz ve 2 adet defne yapragi koyduktan sonra 1-1,5 saat 200
derecede firinda pisirin.
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