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GUVECTE SUCUKLU KURUFASULYE

2 su bardag kurufasulye
Yarim kangal sucuk

1 adet kuru sogan

1 corba kasigi salca

1 cay bardagi siviyag

1 tath kasidi tuz

1 ¢corba kasigi tereyagd

Kurufasulye aksamdan islatilir. Ertesi gini yumusayana kadar haglanir. Tencerede ince kiyilmig sogan ve
siviyag kavrulur. Salga katilir. Birkag dakika sonra yarim daire seklinde dogranmis sucuk katilir. Kurufasulye, su
ve tuz da eklendikten sonra tencerenin kapagi kapatilir. 10 dakika kaynatilir ategten alinir. Buhari inince kapak
acllir ve kurufasulye toprak bir kaba aktarilir. Uzerine tereyadi birakilir. Onceden isitiimis 190 derece firinda
15-20 dakika pigirilir.

ML® inegdl Usulii Kuru Fasulye icin tiklayin
ML® Sucuklu Kuru Fasulye Pilakisi icin tiklayin
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