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GUVECTE SUCUKLU KURU FASULYE

ilkay Oztiirk

2 Su Bardagi Kuru Fasulye

1/2 Adet Sucuk

1 Corba Kasig Tereyadi

1 Corba Kasigi Domates Salgasi
3 Adet Kuru Sogan

2 Adet Sivri Biber

1 Tath Kagig1 Pul Biber

1 Cay Kasigi Karabiber

2 Cay Kagigi Tuz

Bir gece dnceden islattigimiz fasulyeleri tencereye alip Uzerini gegecek kadar su ilave edelim. 10 dakika kadar
hagladiktan sonra suyunu siiziip kenara alalim. Ayni tencerede tereyaginda kip kip dogranmis soganlar
pembelestirelim. Salgay! 2 yemek kagigi suda acip soganla birlikte gevirelim. Uzerine fasulyeyi, tuz ve
baharatlar ekledikten sonra hepsini glivece alalim. 2-3 su bardagi su ekleyelim. Uzerine dogranmig sucuk ve
biberleri yerlestirip, dnceden isitilmig orta dereceli firnda yaklasik yarim saat pisirelim.
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