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GUVECTE SOMON BALIGI

Yarim kg somon balig
3 yesil biber

4 domates

2 dis sarimsak

2 taze defne yapragi

1 limon

1 kase mantar

Tane karabiber
Zeytinyad!

Kasar peyniri

Oncelikle baliklarimizi giizel bir sekilde ayiklayarak yiliyoruz .Ayiklanigimiz baligi ve mantarlari kiip seklinde
dograyalim. Tavaya sivi yag ilave edelim ve baligi alalim. Biraz kavurduktan sonra mantari ilave edelim.
Biberlerimizi dograyalim ve tavaya koyalim. Domateslerin Kabuklarini soyarak dograyalim ve tavaya koyalim..
Tavada pisirdikten sonra glivege alilim. Uzerine ise sarimsak, defne yaprag, tane karabiber ve tuz ilave edin.
Limonu dilimleyip kenarlarina yerlestirin.Uzerine kagar peyniri rendeleyip Koyalim Kagar Peynirini istemeyen
koymayabilir,tamamiyla kisisel zevke dayalidir. Onceden isitilmig 185 derecelik firinda 5 dakika sure ile
pigirelim.
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