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GUVECTE SEZAR

1 adet kiyilmig sarimsak

Yarim ¢ay kasigdi karabiber

1 tath kasigi Gzim sirkesi

1 ¢corba kasigdi rendelenmis 6rgl peyniri
4-5 adet ayiklanmig kabak ¢ekirdegi

1 tath kasidi mayonez

4 yaprak gdbek marul

2 corba kagsiJ! kisnisli sos

Yarim dogranmis domates

2 ¢orba kagsigi rendelenmis 6rgi peyniri
4-5 adet ayiklanmig kabak ¢ekirdegi

2 ¢orba kasiJi konserve misir

2-3 adet kiyllmig zeytin

3-4 adet, kiip dogranmis kizarmig tavuk
2 dal maydanoz

2 kaslk sana yag

Oncelikle kignigli sos icin mayonez harig, tiim sos malzemesini blenderden gegcirin. Mayonez ekleyip karigtirin.
Sezar icin marulu dograyip, kisnisli sos ve yag ile harmanlayin. Uzerine, kalan malzemeyi ekleyip harmanlayin.
Maydanozla sUsleyip kasar peyniri rendeleyip glivege birakalim ve 15 dakika firnda pisirelim
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