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GUVEGCTE PILIC

3 yemek kasi@i sivi yag

2 Adet Pilic fileto

2 Adet kirmizi biber (ben kézlenmis kullandim)
10 Adet mantar

10 Adet arpacik sogan

2 Adet domates

1 tath kasidi Kekik

1 cay kasigi nane

yeterince tuz

1 Su bardag@i rendelenmis kasar peyniri (Gzeri igin)
1 yemek kasigdi soya sosu

Piligleri kip kip dograyin. Mantarlarin kabuklarini soyun ve dograyin. Domateslerin kabuklarini soyun ve kip
kip dograyin. Biberleri kdzlediyseniz kalin kalin, ¢ig dograyacaksaniz ince ince dograyin (¢ekirdekleri ¢ikartmayi
unutmayin). Glve¢ kabinin en altina tavuklar ve soya sosunu da dokun Uzerine mantar ve kirmizi biberi
yerlestirin. Malzemeleri dizerken Gzerilerine tuz ve baharat serpin. En tste domatesleri ddseyin ve lzerilerine
arpacik soganlari dizin. 200 derece firinda pisirin. En Uste koydugunuz arpacik soganlar iyice yumusadiginda
yemeginiz pismistir. Uzerine 1 su bardagdi rendelenmis kasar peynirini serpin ve peynir eriyinceye firindan
¢ikartin. Sicak olarak servis yapin.
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