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GUVECTE PILAVLI KUZU

2 yemek kasigi margarin
1 kg Kuzu eti

120 gr Piring

100 gr Kuyruk yagi

3 orta boy Domates

2 adet Sivribiber

Tuz

1,5 bardak su

Kuzu etinin kaburga ve 6n butlar el blyUkliginde pargalara ayrilir. Glvecin dibini, sana margarinle sivar gibi
yaglanir, icine domates ve sivri biberler dogranir, etler konur, tzerine 1,5 bardak su ilave edilir, agzi kapatilarak
firna srdldr, pigirilir. Ceviz blyudkliginde dogranan ve kizartilan kuyruk yagdi da pismis etin Gzerine dékulir.
Guvecten pismis ve kizarmis etler ile sebzeler baska bir kaba alinir. Glvegten kalan suya piring ve tuz ilave
edilir ve firna sardldr. 10 - 15 dakika sonra pilav piser. Etler pilavin tzerine ddgenir.
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