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GUVECTE PATATESLI PALAMUT

800 gr palamut filetosu (kugbagsi dogranmis)
30 gr (2 gorba kasigi) tereyadi

500 gr patates

1 ¢corba kasigi un

250 gr (1 su bardagi) krema

1+1/2 tath kasig tuz

1 kahve kasi§i karabiber

1 klicUk sogan (ince dogranmig)
125 gr gravyer peyniri (rendelenmis)
1 corba kasigi taze sogan (kiyilmig)
1 su bardagi balik suyu

Once finninizi orta sicakliga getirip (190°C) isitiniz.

Orta boy bir giiveci bir ¢corba kagsiJi tereyagla yaglayiniz.

Patateslerin kabuklarini soyunuz; ince olarak dilimleyip kurulayarak bir kenara birakiniz.

Kalan 1 ¢orba kasigi tereyagi orta boy bir tencerede hafif ateste eritiniz. Palamut etlerini ekleyip iyice karistiriniz.
Tahta bir kasikla unu tencereye serpip 2 dakika pisiriniz. Kabi atesten alip, icine kremayi dokerek karistirmiz;
balik suyunu da katip, kabinizi tekrar atese koyarak kaynatiniz. (Bu arada karistirmaya devam ediniz.) Karigim
kaynar kaynamaz ocagi kisip, koyulasincaya kadar pisiriniz.

Karigimin yarisini bir giivece dékiiniiz. Patatesin, tuzun, biberin, soganin ve rendelenmis peynirin yarisini
glvece koyup, 6nce kalan balikl karisimin éteki yarisini, sonra kalan patatesleri, sodani, tuzu, biberi ve peyniri
ekleyiniz.

Gaveci finnin en Ust katina yerlestirerek, patatesler iyice kizarincaya kadar pigiriniz.

Guveci finndan cikarip Ustline, taze sodani serperek servis ediniz.
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