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Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

GUVEGCTE PATATESLI ETLI PILAV

250 gram dana eti

2 adet patates

2.5 su bardag! piring

5 yemek kasidi margarin

Patatesleri soyup dilimliyoruz ve az miktar kizartiyoruz. Eti kugbasi olacak sekilde dogruyoruz ve tavaya
aliyoruz. suyunu salip gekene kadar pisiriyoruz. Suyunu gektikten sonra yag ilave ediyoruz ve kavuruyoruz.
Diger bir tarafta pirincleri yagda kavuruyoruz tane tane olduktan sonra ocagin altini kapatiyoruz.Giveclerin
altina kizartilmig patatesleri yayiyoruz. Uzerine etleri koyup onunda Uzerine piringleri yayiyoruz. Piringlerin
Uzerini kapatacak kadar sicak su ekleyip firina sdriyoruz. Piringler suyunu gekmeye bagladiktan sonra
kurumaya baglayacaktir o zaman Gzerini aliminyum folyo yada yagl kagit ile kapatiyoruz. Yemek suyunu
cektikten sonra ister gliveg icinde ister tabaklara ters gevirerek servis ediyoruz.
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