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GUVECTE MUZLU PORTAKALLI PILAV

400 gr pilavlik piring
70 gr margarin

1 bas sogan

2 sap kereviz

2 dis sarimsak

1 demet maydanoz
4 adet muz

2 adet portakal

1.5 litre tavuk suyu
Tuz

1 tath kasigi karabiber

Guveg tenceresine 50 gr margarini koyup eritin. Yag eriyince énceden temizlenmis, ince ince dogranmis kereviz
yapragiyla sarimsagi ve rendelenmis sogani i¢ine atin. Tahta kasikla karistirarak kavurun. Glvecteki sebzeleri
iyice kavrulunca soguk suda yikanmis ve iyice stzlimus pirinci i¢ine atin. Tahta kagsikla karistirarak birkag
dakika kavurun. Sonra kiyilmig maydanozun yarisini ve bir portakalin sikilmig suyunu katin. Tuzunu, karabiberini
ve suyunu katin. Suyunu ¢ekene kadar pigirin. Bir tavada yag ile halka halka dogranmis muzlari katin. Nar gibi
kizarinca yarim portakal kabugu rendesini ekleyip muzlarla iyice karistirin. Pilav pistikten sonra muzla iyice
karigtirin. Bu arada kalan yarim portakal kabugunu (sadece sari kismini) uzun dilimler halinde dograyin. Kalan
iki muzu oldukca kalin ve yuvarlak dilimlere dograyin. Kalan yagi tavada eritin. Igine muz dilimlerini ve portakal
kabugu dilimlerini katin. Karigtirarak iyice kavurun. Bu karigimi kek kalibinin igine glizelce yayin. Ardindan pilavi
doékap ters cevirin.
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