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GUVECTE MILFOY AHTAPOT

25 gr margarin

2 adet domates
2 adet yesil biber
2 adet sucuk

1 kase kasar

3 adet yumurta

3 adet milféy

10 adet zeytin

Biberler minik minik dogranir ve tavada yag ile kavrulur. Uzerine kiip kiip dogranmis sucuklari atin ve ¢ok az
pisirin. Yine kip kiip dogranmis domatesleri ekleyin gok eritmeden pisirin. Gliveg kaplarina pay edin ve her
birinin Gzerine 1 yumurta kirin. tuz dékdip dilediginiz kadar kasar rendesi ile Uzerini kaplayin. ahtapot sekli i¢in
milféyln tam ortasindan klguk bir daire kestim ve diger parcalari uzun uzun kollari olacak sekilde kestim.
Yumurtanin tam Gzerine yerlestirin ve sicak firnda milfdyler kizara kadar pisirdim. Bu arada zeytinden g6z
yapmayi unutmayin. Yumurtalar kayisi kivaminda olsun isterseniz daha kisa stire firinda kalacak sekilde pigirin.
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