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GUVECTE MERSIN BALIGI

1 Kilo mersin baligi

2 tane limon

Karabiber

Pul biber

2 tane yumurta sarisl
Yarim demet maydanoz
2 yemek kasigi yag

Baligin karni yarilip temizlendikten sonra iki limon suyu, yag, tuz ve baharatla glivece koyun. iki saat birakin.
lyice sulansin. Sonra glveg ile firna sirin. Arasira kendi suyu Uzerine gezdirerek pigsin. Firindan ¢ikarin.
Suyunu bir kaba stizin. 2 yumurta sarisi, bir kagik balik suyu, 1 limon suyunu iyice ¢arparak kaynayan suyun
icine oturtarak hafifce koyulastirin. Bir iki defa karistirin ve maydanoz serpin. Hazirladidiniz bu malzemeyi
baliklarin Gzerine gezdirin sicak servis yapin.
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