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GUVECTE LEVREK

4 adet levrek fileto

15 adet mantar

2 adet kirmizi biber

2 adet limon

1 ¢corba kasigi tane karabiber
4 corba kasig! zeytinyagd!

Tuz

Mantarlar yikayip kurulayin ve ince ince dilimleyin. Biberleri ince halkalar halinde kesin. Limonlardan birinin
suyunu sikin, digerini yuvarlak dilimleyin. Balik filetolari 2-3 parmak eninde kesin. Kigi bagina 1 tane giiveclere
yerlestirin. Mantarlari ve biber dilimlerini Gzerine koyun, lzerine 4 kasik zeytinyag ile 1 limonun suyunu dokun,
limon dilimlerini ekleyin. Uzerine tuz serpip tane karabiber ekleyin. Glveglerin Gzerini aliminyum folyo ile
kapatin. Glvegleri firin tepsisine yerlestirin 200 derecede 20 dakika pisirin. Sicak olarak servis yapin.
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