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GUVECTE KUZU KEBAP

500 gram kugbasi kuzu eti

1 adet patlican

1 sogan

3 dis sarimsak

10 adet arpacik sogan

Kimyon, karabiber

3 adet sivribiber

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

1 su bardagi su

1 cay kasigi seker

Patlicanlari kiip halinde kesip kizartin. Kusbas! etleri karistirma kabinin igine alin. Uzerine kizaran patlicanlari,
rendelenmis sogani, arpacik sodanlar ve sarimsagi ekleyin. Bu karisimi glive¢ kabina bogaltin. Tereyagini eritip

icine, salgayl, tuzu, sekeri ve sivri biberleri birlikte karistirin ve bu sosu Uzerine ekleyin. 200 derecede 40 dakika
kadar pismeye birakin. Sicak olarak ikram edin.
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