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GUVECTE KREMALI MEZGIT

400 gr. mezgit fileto

1 adet sivri biber

1 cay bardagi ¢ig krema
1 ¢corba kasigi tereyag
1 adet sogan

Tuz

Karabiber

Kori

Baliklari baharatlarla karistirip giiveg kabinin igine yerlestirin. Krema, tereyagi ve rendelenmis sogani Ug dakika
kadar kaynatin. Stizgecten gecirip baliklarin Gzerine dékin. Irice dogranmis sivri biberleri de ilave edin. Glivecin
Uzerini yagh kagitla kapatin. 200 derecedeki firinda 35 dakika pisirin.
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