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GUVECTE KIRMIZI CORBA

1 cay bardagi piring

1 cay bardagi sehriye

1 caybardagi kirmizi mercimek
150 gr tavuk gégds eti

2 It tavuk suyu

150 gr margarin

2 yemek kasigi salga

3 adet domates

1 yemek kasigi nane

Guvegte tavuk etini hagliyoruz hasladigimiz eti tabaga alip sogumaya birakiyoruz.

Diger yanda kaynamakta olan tavuk suyuna mercimegi ekleyip haslanmaya birakalim. Tavuk etini ufalayip
didikleyelim hasalanan mercimege ekleyelim mercimekler haglaninca piring ve sehriyeyi de ekleyip pismeye
birakalim. Bu arada ayr bir tavada margarini salgayl domatesleri kavuralim nane ekleyip ¢orbaya bu karigimi
katalim
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