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GUVECTE HAMSI

500 gr hamsi

3 tane kuru sogan

3 dis sarimsak

100 gr eritilmig tereyad!
3 tane patates

1 tane domates

1 demet maydanoz

1 tath kasidi tuz

1 tath kasigi karabiber

1. Hamsiler ayiklanip, temizlenir. Yikanip, stizgecte suyu siizilmeye birakilir.

2. Hamsiler tuzlanip, biberlenir. 15 dakika dinlendirilir.

3. Soganlar uzunlamasina, patatesler halka seklinde dogranir. Maydanoz, erittigimiz tereyadi ve domates
rendesi bir kap icerisinde karigtirilir.

4. Glvecin altina bir sira patates daha sonra sogan ve hamsiler dizilir. Bu islem malzemeler bitene kadar
tekrarlanir.

5. Uzerine hazirlanan domates sosu dokiillip, orta dereceli firinda pisirilir. Sicak olarak servis yapillr.
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