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GUVECTE FISTIKLI STOLLEN (FRANSA)

10 cm ¢apinda 3 glveg icin yeterli MALZEME:
750 gr. un,

2 paket toz maya,

150 gr. seker,

1 tutam tuz,

1 sise vanilya aramasi,

1 portakal kabugu rendesi,

bir miktar ilik siit,

300 gr. yumusak tereyagi,

150 gr. fistik,

100'er gr. portakal ve limon kabugu sekerlemesi,
100 gr. kuru Gzim.

Fazladan:

50 gr. portakal ve limon kabugu rendesi daha,
125 gr. pudrasekeri,

1-2 yemek kasidi portakal suyu,

3 kiraz sekerlemesi.

1. Unu maya, seker ve tuz ile karigtirin. Vanilya, portakal kabugu, sit ve tereyag ilave edin, purtizstiz hamur
yogurun. Hamurun UstinU 6rttin ve 1 saat dinlendirin.

2. Fistiklari yadsiz tavada kavurun. 1 yemek kasigi ayirin, gerisini ezin. Sekerlemeleri dograyin. Fistik, portakal
kabug@u ve Uzimleri biraz un ile hamura kanstirin. Guveclerin igine kagit déseyin. Hamuru koyun ve 15 dakika
kabarmaya birakin.

3. Firini 180 derecede isitin. Kekleri 35-45 dakika pisirin.

4. Portakal suyu karistirlmis pudrasekeri, fistik, limon ve portakal kabugu ile garnitir yapin.
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