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GUVECTE DUVAKLI KUZU OTU

100 gr duvakl kuzu otu

2 tane sogan

250 gr kiyma

3 dis sarimsak

2 yemek kasigi domates salcasi
1 yemek kasigi margarin

2 cay kasi§i tuz

2 bardak su

istege bagl olarak baharat

Gilivecin igine margarin konularak eritilir, sonra ince dogranmig soganlar, kiyma ve salga konur ve kavrulur. 6[27
dakika gegtikten sonra yikanip dogranmis olan duvakl kuzu otu ilave edilir. 5 dakika sonra su, tuz ve ezilmis
sarimsaklar atilarak 15[?] 20 dakika pismeye birakilir. Daha sonra atesten alinarak servis yapilir.
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