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GUVECTE DIL BALIGI

1,5 kg dil bali@

2 ¢orba kagig margarin
8 adet mantar

4 dilim kasar peyniri

2 ¢orba kasiJi un

1 su bardagi su

1 ¢corba kasigi krema

1 tutam tuz

1 tutam karabiber

Ayiklanmig dil balifindan 4 adet fileto ¢ikarin. Filetolarin igine ikiser adet mantar koyun. Her bir filetoyu dolma
sarar gibi sarin ve guveg kabina yerlestirin. Uzerlerine birer dilim kasar peyniri koyun. Diger yandan margarini
bir tavaya alin ve eritin. Un ilave edip hafifce kavurun. Suyu yavasca ilave edip karigtirin. Krema, tuz ve
karabiber ekledikten sonra kaynamaya birakin. Kaynadiktan sonra sosu balik sarmalarin tizerine gezdirin.
Onceden isitilmis 200 derece firinda 15-20 dakika pisirin. Sicak olarak servis yapin.
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