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GUVECTE CiPURA

2 adet ¢ipura

3 corba kasigi sogan suyu
2 adet defne yapragi

2 ¢orba kagsiJ! sivi yagi
2 adet sogan

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi
1 adet havug

2 corba kasigi krema
2 adet domates

4 dis sarmisak

2 adet patates

4-5 dal maydanoz

Tuz

Karabiber

Pulbiber

Limon dilimleri

Baliklari temizleyip iyice yikayalim. Orta kisimlarina bigakla uzunlamasina gentik atalim.

Sogan suyu, siviyag, tuz ve defne yapragi ile bir kapta marine edelim.

Havug, domates ve sodani kiip seklinde dograyalim. Tereyagini bir tavada eritelim.

Havug ve sarmisaklari pembelesene kadar kavuralim. Sogani ekleyip kavurmaya devam edelim. Soganlar renk
degistirmeye basladijinda domatesleri ekleyelim.

Karisim suyunu gekmeye basladiginda tuz, karabiber, pulbiber, kremay! ekleyip karigtiralim ve tavayi ocaktan
alahm.

I¢c malzemesini glveglere paylastiralim. Baliklari karisimdan ¢ikartip sosun Uzerine yerlegtirelim. Kesik
kisimlarina birer dilim limon yerlestirelim.

Patatesleri dilimleyip baliklarin yanlarina dizelim.

Onceden isitilmis 200 derece firinda 20-25 dakika pigirelim.

Maydanozla susleyip sicak olarak servis yapalim.
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