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GUVECTE AYVALI HINDI GOGSU

1 corba kasigi toz seker
2 adet sogan

300 gr hindi gdgus

2 adet ayva

4 yaprak milféy

1 adet yumurta

2 ¢orba kagigi margarin
1 cay kasigi karabiber
Yeterince su

1 kase kasar peyniri (rendelenmis)
1 tutam tuz

Margarinde kip dogranmis gdgus etlerini kizartin. Daha sonra soganlari ekleyin. Biraz su vererek pismeye
birakin.

Etlerin pismesine yakin kiip dogranmis ayvalari ekleyin. Ayvalar da yumusayinca tuzunu, sekerini ilave edin.
Tek porsiyonluk giiveg kaplarina paylagtirin.

Uzerlerini milféy hamuru ile kapatip yumurta sarisi striin ve rendelenmis kasar peyniri serpip 180 derece firinda
yaklasik 15 veya 20 dakika milféylerin kizarmasi saglanip servis edin.

© lezzetler.com tarif no:114829 « adi:Guvegte Ayvall Hindi G6gsl » gonderen:66 « indirme tarihi:18.04.2024 - 11:57


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/guvecte-ayvali-hindi-gogsu-vt84188
http://www.tcpdf.org

