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GURCU PANCARI (ORDU)

Ordu Blylksehir Belediyesi

1 bag pancar (kara lahana)
2 adet orta boy sogan

2 adet patates

1 bag maydanoz

1 tath kasidi kinzi

1 tath kasidi pul biber

1 tath kasigi karabiber

2 yemek kasi@i biber salcasi
Yarim ¢ay bardagdi sivi yag
2 blyuk dis sarimsak
Yarim su bardagi misir unu
Tuz

Pancarlar ayiklanir, yikanir ve iri iri dogranir. Genis bir tencerede haslanir. Sogan ve patatesler de dogranarak
haslanan pancara ilave edilir ve malzeme pismeye birakilir. Pigtikten sonra misir unu ile blenderdan gegirilir. Ayr
bir tavada sivi yag, salca, baharatlar maydanoz esliginde sotelenir. Tuz da ilave edilir. Hazirlanan sos yemege
katilir. Servis edilir.
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