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GUNEY USULU TAVUK KIZARTMASI

Malzemesi

1 bdtln tavuk

2.5 su bardag sut

4 kahve fincani zeytinyagi
Yarim su bardagi un

Tuz

Karabiber

Sos igin:

2-3 corba kasig zeytinyag!
2 ¢orba kasiJi un

2-3 dal maydanoz

Tuz

Tavugu temizleyip 8 parcaya ayirin. Derin bir kaba yerlestirip sttl dékin. Kabin tzerini stregfolyo ile kapatip
8-10 saat dinlendirin. Tavuk pargalarini kevgirle ayri bir tabaga alin, sitl sosta kullanmak tizere ayirin.

Unu derin bir tabaga alip tuz ve karabiber ekleyerek karistirin. Zeytinyadini tavada kizdirin. Tavuk pargalarini
unlu karigsima bulayip yagda kizartin. Kagit havlu Gzerine alip fazla yadini ¢ektirin.

Sosu hazirlamak igin; zeytinyagini tavada isitin. 2 kasik unu ekleyip pembelesinceye kadar kavurun. Ayirdiginiz
sUtl azar azar dokerek ve karistirarak 2 dakika pisirin. Tuz ekleyip karistirin ve atesten alin.

Kizarmis tavuklari servis tabagdina alip hazirladiginiz sosu Uizerine gezdirerek dékin. Kiyllmis maydanoz serpip
sicak olarak servis yapin.
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