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GUNDOGDU CORBASI

2 Su bardagi sut

1 Kasik un

3 Corba kasigi sade yag

1 Blyuk domates

2 Yumurta

2 Fincan gravyer peyniri

Yarim limon, yarim demet maydanoz
1 Corba kasigi krem santi

Bir tencerede sadeyag erittikten sonra buna unu koyarak bir dakika kadar karigtirip kavurun. Yagla unu
karistirirken sitl de azar azar igine katin.

Diger tarafta domatesin kabuklarini soyarak ¢ekirdeklerini ayiklayin ufak ufak dograyin ve domateslerle birlikte
tuzu, biberi sulandirdiiniz krem santiyi tencereye koyun.

Ote yanda yarnim limonun suyunu iki yumurtayla bir dakika ¢irpip bunu da kaynamakta olan ¢corbaya ekleyin.
Sonra doért kdse kestiginiz gravyer peyniri dilimleriyle iri olarak dogradiginiz maydanozlari da koyup servis yapin.
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