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GULSULU MUHALLEBI

4 su bardag st

1.5 su bardagi toz seker
3 yemek kasig! pirin¢ unu
1 paket vanilya

4 corba kasig gul suyu
1/2 su bardagi badem

St ve sekeri iyice karigtirarak pisirin. Dider tarafta yarim su bardagi suya 3 gorba kasidi piring ununu koyun.
Kagik yardimiyla ezerek eritin. Nisastayi da tencereye ekleyin. Hizli hizli karistirin. Giil suyunu ilave edin. Diger
tarafta bademleri kaynar suda bekletip kabuklarini soyun. Irice kirllmig bademleri muhallebiye ilave edin.
Muhallebi boza kivamina gelene dek pisirin. Kaselere bosaltarak servis yapin.
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