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GULLAC (YALVAC ISPARTA)

https://www.yalvac.bel.tr

1 paket gullag

10-12 su bardag sut

3 su bardagi toz seker
Kesmik igin:

5 kg sit

2 yemek kasigi yogurt suyu
1 yemek kasigi limon suyu

Gullaclar makasla tiggen seklinde 8 parcaya kesilir.

Bir tepsinin iginde 1lik sit ile 1slatilir.

Temiz bir bez (zerine alinarak Uizerine kesmik konur.

Sigara bdregi gibi sarilir. Bir tepsiye yerlestirilir.

Hepsi tamamlaninca sit ve seker ile hazirlanan serbetin bir kismi Gzerine dékaldr.
Ocak Uzerinde tepsiyi gevirerek 15-20 dakika hafif ateste pigirilir.

Ocaktan alinir, kalan serbet (izerine dokdiltr.

Soguduktan sonra servis yapllir.
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