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GULLAC TAVASI

Malzemeler:

8 yaprak gtllag

1 su bardagi ceviz

3 adet tumurta

1 paket tereyagi

Serbet icin:

2 su bardagi seker

2 su bardagi su

1 ¢orba kasigi limon suyu

Hazirlanisi:

Gullaclar hafif islatilir. Aralarina dévilmUs ceviz konarak Ust Uste tepsiye yerlestirilir. 1 saat bekletilir. Bu arada
serbet kaynatilir sogumaya birakilir. Bekleyen giillag baklava dilimi seklinde kesilir. Her dilim ¢alkalanmig
yumurtaya batirilir, tereyaginda kizartilir. Serbete atilir, 5 dakika sonra servis tabagina aktarilir.

ML® Gillag icin tiklayin
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