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GULENAY BAKLAVASI

1 Paket Sana Klasik

4 Bardak seker

3 Bardak su

1 Bardak ceviz

20 Adet Baklavalik yufka

Oncelikle serbetimizi hazirliyoruz. Pigince sogumasi igin kenara koyuyoruz. Yufkalari tek tek koyup tzerlerine
erittigimiz SANA MARGARIN sUrlyoruz. Ustline de ceviz serpistiriyoruz. En ince oklava veya yuvarlak bir uzun
¢ubug@a dolayip iki tarafindan ortaya dogru yufkayi blziyoruz. Gul seklini verip tepsiye diziyoruz. 180 derecelik
firnda Ustl iyice kizarana kadar pisiriyoruz. Firindan ¢ikardiktan sonra Gzerine serbetimizi déklyoruz.
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