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GUL TATLISI (ELAZIG)

4 su bardagi un

1 cay bardagi siviyag

1 cay kasigi karbonat

1 yumurta

1 su bardagi su

Kizartmak igin siviyag

1 su barda@i dévilmuis ceviz ici

Serbet malzemesi:

3 su bardagi tozseker
3 su bardagi su
Yarim limonun suyu

1. Unu hamur yogurma kabina alin. Siviyag, karbonat, yumurta, tuz ve suyu ekleyip yogurun. Hamuru 4 parcaya
béllp beze haline getirin. Her bir bezeyi un serperek yufka seklinde agin ve 2.5 cm genisliginde seritler halinde
kesin.

2. Serbeti hazirlamak igin; tencerede su ve tozsekeri karigtirip kaynatin. Limon suyunu ekleyip bir tagim daha
kaynatin ve atesten alin. Serbeti sogumaya birakin.

3. Derin bir tencerede siviyagi kizdirin. Her hamur seridinin ortasina ¢atal batirin. Cevirerek seridi ¢atalin
etrafina sarip gul sekli verin. Catalla tutarak kizgin yagda kizartin. Malzeme bitinceye kadar isleme devam edin.
4. Kizarttiginiz hamurlari soguk serbetin icine atin. Serbetini gekince kevgirle ¢ikarip servis tabagina alin.
Ortalarina déviims ceviz igi serpip servis yapin.
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