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GUL SERBET]

500 gr gul yaprag
25 gr limon tuzu

1 tane limon

1 kg toz seker

1 bardak su

GUlan yapraklarinin dip tarafinda bulunan beyaz kisimlar bir makasla kesilir. Bir stizgece konarak birkag su iyice
yikanir. Sonra bir cam kavanoza konur. Yapraklarin Gzerine bir bardak su, bir tane limonun suyu ve limon tuzu
atilir ve kavanozun kapagi kapanir. Eger kavanoz gunesli bir yerde ise U¢ guin, ginessiz bir yerde ise bir hafta
bekletilir. Gil giceginin yapraklari rengini suya verince kavanozdan ¢ikarilip atilir. Kalan renkli suyun icine
sekerin yarisi atilip, erimesi i¢in birakilir. Geri kalan seker bir bardak su ile eritilir ve gulli serbet karigtirilir. Elde
edilen serbet bir tllbentle stizllerek bir siseye konur. Sisenin agzi iyice kapatilir. Servis yapilirken bardaklara iki
parmak kadar serbet ve Uzerine su konulur, iyice karistirildiktan sonra ikram edilir.
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