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GUL RECELI (KAYSERI)

Kayseri Ticaret Odasi

225 gr saplari ayiklanmig gul

1,5 kg toz seker

925 ml su

9 gr limon tuzu veya 3 yemek kasigi limon suyu

Pembe recellik giillerin yapraklarini dipteki yesil kisimlardan ¢ikarin. Yapraklarin tepe kisimlarini kesin. Stizgece
alip eleyin. Suyu tencereye alin. Yikanmis gul yapraklarini ilave edip tencerenin kabagini kapatin. Gil yapraklari
kisik ateste pismeye devam ederken hafif beyazlagsmaya bagladiginda sekeri ilave edin. Tencerenin kapagi acik
olarak orta ateste pisirmeye devam edin. Surup koyulasmaya basladiginda limon tuzu veya limon suyunu
ekleyin. Bir tagim daha kaynatip tencereyi ocaktan alin. Regel (izerinde biriken kbpigu delikli bir kepgeyle alin.
Receli hemen porselen bir kaseye bosaltip sogumaya birakin. lyice soguduktan sonra kavanozlara doldurun.
Kapaklarini sikica kapatin (Limon suyu ve tuzunun miktarlarini ayar-layarak birlikte kullanabilirsiniz. Arzu
ederseniz regel koyulastiktan sonra agzina tllbent kapatip glineste iyice koyulastirabilirsiniz.)
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