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GRAVYER PEYNIRLI RAVIOLI

150 gr. klicUk ki¢Uk dogranmis gravyer peyniri
300 gr.un

150 gr. kepekli un

Tuz

250 gr. 1lik su

Yag.

iki un gesidini karistirip igine tuz ekleyerek bir kaseye koyun. Yeteri kadar su ilave ederek yumusak bir hamur
meydana getirin. Un serpilmis bir yerde iyice yogurun. Bir hamur tepecidi haline getirip, Gzerini 6rterek yarim
saat dinlendirin. Hamuru unlanmisg bir yerde ince olarak ag¢in ve 6 santim biyUkluginde karelere bélin. Hamur
karesinin yarisini peynir pargalari ile doldurup, diger yarisini kapak gibi Gzerine 6rtin. Kenarlarini iyice bastirarak
peynirin disari akmasini énleyin. Ravyoliyi 5 veya 6 dakika sireyle kizgin yagda kizartin.
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