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GRAVYER PEYNIRLI JALAPENO

8 Adet Jalapeno Biberi

100 Gram eritilmis gravyer peyniri
2 Adet Yumurta

1 Su Bardag Galeta Unu

Yeteri kadar tereyagi

Elinize bulagik eldivenlerini takin, biberleri yikayin ve tam ortasindan, uzunlamasina ikiye kesin. Bir ¢atal
yardimiyla ¢ekirdeklerini tamamen ¢ikartin. Kestiginiz biberleri birbirleriyle karistirmamaya dikkat edin. Biraz
sonra onlari tekrar, kestiginiz yerlerden yliz ylize yapistiracaksiniz. Artik, eldivenleri ¢cikarabilirsiniz.

Bir bicak yardimiyla krem peyniri, i¢ini bosalttiginiz biberin her iki i¢ tarafina iyice doldurun. Uzerini duzeltin ve iki
parcay! tekrar birlestirin. Béylece i¢i peynir dolu biberleriniz, tekrar bir butln gibi gérinecek.

Hazirladi§iniz biberleri 6nce ¢irpilmig yumurtaya, sonra galeta ununa, tekrar yumurtaya ve tekrar galeta ununa
bulayin.

Biberlerin Gzerini gececek kadar yukseklikte, iyice kizmig tereyagda nar gibi olana kadar kizartin. Kizartmayi
orta ateste yapmaya dikkat edin. Gok yliksek ateste galeta unu gabuk yanar. Biberleri taksim taksim kizartin.
Kizaran biberleri kagit havluya ¢ikartin. Zaten iyice kizmig yagda kizartilmigsa, ¢ok yag cekmemis demektir.
Daha sonra servis yapin.
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