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GRAVYER PANE

2 yumurtanin aki

125 gr (1 su bardagi) gravyer peyniri rendesi
60 gr (2/3 su bardag) ufalanmig ekmek ici

2 su bardagi rafine yag

Orta boy bir kasede yumurta aklarini yumurta teli ile kar haline getiriniz. Peynir rendesini ekleyip parmaklarinizla
yogurarak yumusak bir hamur yapiniz. Bir tath kasigiyla hamurdan alip avucunuzun i¢inde kiglk kigik
yuvarlayiniz.

Ekmek icini yagh yada mumlu k&gdida déseyip her peynir topunu ayr ayr ekmek igine bulayiniz.

Peynir toplarini bir tabakta buzdolabina koyup 2,5 saat bekletiniz.

BuyUk ve derin bir tavanin Ggte birini yagla doldurup yagdi orta ateste 55 saniye, i¢ine atilan bayat bir ekmek
parcasi kizarana kadar kizdiriniz.

Birkag peynir topu alip tavaya atarak 2 dakika, her yanlar hafif pembelesene kadar kizartiniz. Kepcgeyle
peynirleri yagdan ¢ikarip kagit pecete Ustlinde fazla yagini stizdiriniz. Kalan toplar kizarana kadar, kizaranlari
sicak tutunuz. Batln peynir toplar kizarinca, sicak sicak servis ediniz.
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