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GOZLEME

Ergun Kdknar

1 su bardagi un

1 corba kasigi yogdurt

1 corba kasigi yatiyag
1 corba kasigi siviyag
1 cay kasigi karbonat

1 cay kasigi limon suyu
250 gr. beyaz peynir
1/2 demet maydanoz
Yeterince tuz

Unu hamur tahtasina eleyip, ortasini aginiz. Agilan yere yogurdu, siviyadi, limon suyunu, karbonati, tuzu koyup,
su ekleyerek kulak memesi kivaminda bir hamur yapiniz, iyice bitlinlegince bdlerek bes parcaya ayiriniz.
Bezeleri 2-3 mm. kalinhidinda acip, erittiginiz katiyag ile yagdlayiniz. Uce katlayip tekrar yaglayiniz. Bitin bezeleri
ayni sekilde hazirlayip, 20 dakika dinlendiriniz. Peyniri rendeleyip maydanozla karigtiriniz. Dinlenen hamurlari,
kare seklinde aginiz. Bir kenarina igi koyup, 6teki kenarini Ustiine katlayiniz. Kenarlarini bastirip, sa¢ veya teflon
tavada, altini Ustiint kizartiniz. Sicak sicak ikram ediniz.

Not: istediginiz ici kullanabilirsiniz.
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