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GOZBEBEGI ENGINAR ( 4 KISILIK)

Malzeme:

4 ad. Enginar,

12 ad. Arpacik sogan,
2 ad. Patates,

1 ad. Havug,

2 ad. Limon,

150 gr. Zeytinyagi,
80 gr. Mayonez,
40 gr. Ketgap,

80 gr. Un,

20 gr. Seker,

Tuz

Dereotu

Yapimi:

Bir kabin icinde su, un, limon suyu konup karigtirilir. Soyulmus enginarlar unlu, limonlu suyun igine konur. Daha
sonra bir tencereye alinan enginarlarin igine, parmak dogranmig havug, patates ve arpacik soganlar konur.
Ustlne zeytinyag, unlu, limonlu su, tuz, seker ilave edilip pisirilip, sogumaya alinir. Soguduktan sonra servis
tabaklarina alinip, mayonezle ketcap karistirilip Gzerine dokulerek dereotu ile stslenip servis yapllir.
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