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GOSPODYOVA TSIRKVA (HASKOY BULGARISTAN)

AB Bulgaristan - Tirkiye Sinir Otesi isbirligi Programi
Meri¢ Sanal Mutfag

250 gr kog eti

200 gr kocg cigeri
50 ml siviyag

1 demet taze sogan
1 bas kuru sogan

2 adet domates

1 yemek kasigi un
2 yemek kasigi piring
1 yumurta

4-5 adet acl biber
Maydanoz

Kivircik nane
Karabiber

Tuz

Sirke

Et kugbasi dogranir, 5-6 su bardadi su ilave edilir ve taze sogan, kip seklinde dogranmis domates ile birlikte,
yumusayana kadar kaynatilir.

Kaynadiktan sonra tuzlanir.

Kizgin yagda sirayla ince dogranmig kuru sodan, geri kalan domatesler ve un kavrulur.

Etten biraz bulyon Uzerini értecek kadar dékilir ve sonra gorbaya ilave edilir.

Ondan sonra piring, dnceden haslanmig ve kip seklinde dogranmis ciger ve aci biberler katilir.

Gorba iyice kaynatilir, ¢irpilmis yumurta ile terbiye yapllir, karabiber, ince dogranmis maydanoz, kivircik nane
serpilir, sirke ile eksitilir ve servis edilir.
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