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GOMLEK PILAVI

Pozcu Restore - Mersin

1 adet karin zar1 (Gémlek)
1 fincan aycicegdi yagi

1 adet yumurta sarisi

1 su bardag@i baldo pirin¢g

1 yemek kasigi dolma fistik
1 yemek kasigi kus Gzimi
3 adet yesil sogan

1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi karabiber

1 cay kasigi kuru nane
300 g kuzu ciger

Karin zar yikandiktan sonra ilik bir suda 10-15 dakika bekletilir. Cigerin zar soyulduktan sonra kiip kip olacak
sekilde dogranir. Az bir su eklenerek tencerede suyunu ¢ekene kadar haglanir. Dolma fistik hafif
pembelesinceye kadar kavrulur. Daha sonra piring yikanip, siiztildikten sonra tencereye alinarak kavrulmaya
baslanir. Ardindan kus GzUma ilave edilir. Kivama geldikten sonra ise tuzu katilarak, su eklenir ve piring suyunu
¢cekene kadar pisirilir. 15 dakika dinlendirdikten sonra pisen pilavin i¢ine ince dogranmig yesil sodan, nane ve
karabiber eklenerek, cigerle birlikte harmanlanir. Gomlek 4 parcaya ayrilarak igine hazir olan piringler egit
sekilde paylastirilir. Yaglanmis firin tepsisine ters ¢evrilip dizilir. Uzerine yumurta sarisi strtllp, biraz da su ilave
edilerek Ustl aliminyum folyo ile kaplanir. Orta isidaki firina sirilerek 40-45 dakika pigirilir. Sicak servis yapllir.
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