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GOMLEGE SARILI CIGERLI PILAV

500 gr Kuzu ciger
300 gr Kuzu gémlegi
1 adet Sogan

1 bardak Piring

2 kasik Yag

1 tutam tuz

1 tutam karabiber

1 tutam yenibahar

Ilk asamada kuzu gémlegini ilik suya koyun. Soganlari yemeklik dograyin, kavurun. Ciderleri iyice yikayip
slizdikten sonra soganin Uzerine ekleyip pisirin. Pirinci soguk suda 10 dk. bekletin, yikayip stiziin. Pisen
cigerleri bir tabaga alip tencereye yag koyun, pirinci ekleyip kavurun. Kavrulan pirinci 2 su bardagi sicak su ile
pisirin. 20 dk. dinlendirin. Dinlenen pilava baharatlari ve cigeri ekleyerek harmanlayin. Kuzu gémlegini iyice
yikayip tek porsiyon olacak sekilde kesin. Kestiginiz her bir kuzu gémlegini bir kaseye koyup igine pilav koyarak
kapatin. Tim gdmlekler bitene kadar ayni isleme devam edin. Onceden isitiimig 180 derece firinda (izeri
kizarana kadar pisirin.
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