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GOLLEME (BATIRMA) (ANKARA)

MALZEME LISTESI

Hamur icin;

2 su bardagi un

1 cay kasigi tuz

1 tath kasidi toz maya

1/2 su bardag Ilik su (su miktari 1 su bardagindan 1 parmak kadar eksik de olabilir)
Uzeri icin;

50 gr tereyagi

2 su bardagi izim pekmezi

YAPILISI

Un, tuz, toz maya ve Ilik suyu derin bir yogurma kabina koyup kulak memesinden biraz daha sert ve hafif ele
yapisan bir hamur elde edinceye kadar yogurun. Hamuru toplayip tzerini 6rterek kabarmasi igin oda
sicaklaginda 1 saat kadar dinlendirin.

Hamuru dort esit pargaya bolUp pargalardan herbirini yemek tabagi blytkliginde acin. Yufkalar kizgin sac
Uzerinde ya da teflon tavada 6nla arkall pisirin (bazlamayi kendi bildiginiz gibi de yapabilirsiniz)

Pisirdiginiz bazlamalar soguduktan sonra elinizle lokmalik parcalara bélin.Parcalari genis bir servis tabagina
yerlestirin.

Tereyagini orta boy bir tavada eritip pekmezi ekleyin. Kisik ateste sirekli karistirarak kaynayincaya kadar
pisirin. 2-3 dakika daha kaynatip ocaktan alin. llik hale gelmesini bekleyip bazlama pargalarinin tizerine gezdirin
ve karistinin. Uzerine ceviz serpistirip servise sunun.
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